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Ingrédients pour 4 personnes

1 Mont d’Or en boite

20 cl de vin blanc du Jura*

ail

Temps de préparation : 5 minutes

Temps de cuisson : 20 minutes

Préparation :
· Chemisez le Mont d’Or d’une feuille d’aluminium.

· Avec une cuillère à soupe, prélevez 3cm de diamètre du centre du fromage.

     Remplissez de vin du Jura*. Ajoutez l’ail pilé.

· Mettez la boite au four thermostat 5 pendant 20 minutes.

· Lorsque le Mont d’Or est gratiné, servez-le chaud avec des pommes de terre en robe des champs, de la charcuterie ou une Saucisse de Morteau et une salade verte.

Bon appétit
